
 Vegetarisch        Vegan        kleine Portion möglich                             Zahlungsmöglichkeiten 
 
Eine detaillierte Übersicht über die Hauptallergene sowie Zusatzstoffe unserer Speise- und Getränkekarte erhalten Sie von unserem Team.  
Preise in EUR 
 

Bier vom Fass 

Dinkelacker 
Kellerbier naturtrüb, CD-Helles 0,3l  4 
CD Pils, Radler, Sanwald Hefeweizen,  0,5l 5.2 
Sanwald Sport Weizen 0,0% alkoholfrei   
Almradler     0,5l 5.2 
Pitcher alle Biersorten, 1,5 l   14.5 
 
Flaschenbier 

Wulle in der Bügelflasche  0,33 l 4 
Schwabenbräu „Das Schwarze“ in der Bügelflasche        0,5 l 5 
Sanwald Kristallweizen 0,5 l 5 
Sanwald Dunkles Weizen  0,5 l 5 
Schwabenbräu Helles naturtrüb alkoholfrei  0,33 l 4 
 
Craft Beer & Cider 

Singhbräu – Indian Pale Ale - vom Fass 5,2%  0,3 l 5 
Craft Bier vom Fass aus Weilheim/Teck. Kaltgehopfte Bierspezialität 
nach Art eines West Coast IPA mit Chinook und Amarillo-Hopfen 
 
Singhbräu – Lamzak 6,5%  0,33 l 5.5 
Belgisch Blonde – Bierspezialität –  fruchtig-florale Hopfennoten 
mit phenolischen Aromen der belgischen Hefe. 

Schwabenbräu-Hopfensommer 4,7%  0,33 l 4 
Untergärige limitierte Bierspezialität. Aromatische Hopfen wie 
Cascade und Simcoe erzeugen ein blumig-fruchtiges Aroma. 

Maisel & Friends Pale Ale  5,2%  0,33 l 5 
Craft Bier aus der Brauwerkstatt in Bayreuth. Im Stil eines 
amerikanischen Pale Ale gebraut. Frisch und tropisch-fruchtig. 

Bulmers - Cider over ice      0,5 l 6.5 
Apfel Cider aus Großbritannien. Roter saftiger Apfel 
mit einem Hauch Vanille 

Wasser, Softdrinks & Vaihinger Säfte 

Sodawasser mit Zitrone, 0,4 l oder 1,0 l Karaffe 3 / 6 
Teinacher Gourmet still oder medium, 0,25 l / 0,75 l  3.2 / 7.5 
Pepsi Cola, Zero, SW-Orange, 7Up                                                           0,2 l 3.3 
                                                                                                      0,4 l 4.9 
Thomas Henry                                                                     0,2 l 3.9 
Tonic Water, Spicy Ginger, Ginger Ale, Bitter Lemon 
 
Vaihinger Säfte 0,2 l / 0,4 l 3.9 / 5.6 
Sauerkirsch, Maracuja, Banane, Grapefruit, Johannisbeer-Nektar, 
Orange, Apfel (trüb), Ananas 
Saftschorlen 0,2 l / 0,4 l 3.7 / 4.8 
 
COSTA COFFEE & Heißgetränke 

Ristretto / Espresso 2.7 
Espresso Macchiato 3 
Doppelter Espresso 4 
Schümli-Kaffee / Grande 3 / 4 
Cappuccino / Grande 3.5 / 4.5 
Latte Macchiato / Grande  4.5 / 6 
Milchkaffee 4.5 
Mocaccino Espresso mit heißer Schokolade 4.8 
Heiße Milch mit Honig 3.5 
Heiße Schokolade dunkel / mit Sahne 4.5 / 5 
Alternativ mit veganer Hafermilch +0.8 
 
Teespezialitäten 

Loser Tee im Netz serviert im Kännchen 5.7 
Pfefferminz-Zitronengras, Roibusch mit Orange & Vanille, Lemon Fresh, Kamille-
Orangenblüten, Sweet Berries, English Breakfast, Earl Grey oder Grüner Tee  

Limo & Co. 
 
Holunderblüten-Schorle mit Zitrone und frischer Minze        0,4 l    5 
Rhabarber-Schorle mit Zitrone und frischer Minze                  0,4 l    5 
ICE-Tea hausgemacht, mit Zitrone und frischer Minze               0,4 l    5 
Almdudler Kräuterlimonade                                                     0,35 l 4.7 
Teinacher Genusslimo Mango Maracuja  0,33 l 4.7 
 
Sekt, Prosecco & Co. 

AMADEUS KIR Sekt Rosé mit Holunderblütensirup, 0,1 l 6 
AMADEUS Sekt Rosé trocken, 0,1 l 5.5 
Schlosskellerei Affaltrach, Württemberg, 0,75 l 30 
Prosecco Live Brune “S” DOC, 0,1 l 5.8 
Cantine Maschio, Venetien, Italien 0,75 l 32 
Aperol Sprizz Aperol, Frizzante, Soda & Orange 8 
Hugo Holundersirup, Frizzante, Minze und Zitrone 8 
Lillet Berry Lillet, Thomas Henry Wild Berry & Orange 8 
Pimm´s Cup Pimm´s No.1, Ginger Ale, Gurke, Orange & Zitrone 8.5 
Pampelle Smash Pampelle, Frizzante, Soda & Grapefruit 9.5 
Limoncello Spritz Limoncello, Frizzante, Soda, Zitrone, Zuckersirup 9 
 
Viertelesweine & Weinschorle 

Aus der Schlosskellerei Affaltrach - im traditionellen Winzerbecher  
Haberschlachter Trollinger mit Lemberger trocken 0,25 l 5.2 
Fleiner Kirchenweinberg Riesling trocken, 0,25 l 5.2 
Verrenberger Lindelberg Schillerwein, 0,25 l 5.2 
Weinschorle weiß / rosé / rot 0,25 l 4.8 
 
Rotwein offen und als Flasche 

Hauswein „Ama Deli“ Rotweincuvée trocken, 0,2 l 6.8 
Schlosskellerei Affaltrach, Württemberg, 0,75 l 23 
Merlot trocken, 0,2 l 8.5 
Collegium Wirtemberg, Württemberg, 0,75 l 28.5 
Tempranillo DOC Crianza, 0,2 l 8 
El Meson, Rioja, Spanien, 0,75 l 27 
Rosso Toscana trocken, 0,2 l 7 
Tenute Rossetti, Toskana, Italien, 0,75 l 23.5 
Nero Di Troia Tufarello, trocken, 0,2 l 8 
Vignetti Canosini, Puglia, Italien, 0,75 l 27 
 
Roséwein offen und als Flasche 

Hauswein „Ama Deli“ Schwarzriesling Rosé feinherb, 0,2 l 6.8 
Schlosskellerei Affaltrach, Württemberg, 0,75 l 23 
Edition Wirtemberg Rosé trocken, 0,2 l 7.5 
Collegium Wirtemberg, Württemberg, 0,75 l 25 
Rosado de Lágrima  trocken, 0,2 l 7.5 
Baron de Ley, Rioja, Spanien, 0,75 l 25 
 
Weißwein offen und als Flasche 

Hauswein „Ama Deli“ Weißweincuvée trocken, 0,2 l 6.8 
Schlosskellerei Affaltrach, Württemberg, 0,75 l 23 
Riesling „Sand“, Edition Wirtemberg trocken, 0,2 l 7.5 
Collegium Wirtemberg, Württemberg, 0,75 l 25 
Weißburgunder trocken, 0,2 l 8.5 
Weingut St. Antony, Rheinhessen, 0,75 l 28.5 
Grauburgunder, Edition Wirtemberg trocken, 0,2 l 7.5 
Collegium Wirtemberg, Württemberg, 0,75 l 25 
Chardonnay, IGP trocken, 0,2 l 7 
Le Cheval d’oc, Foncalieu Pays d’Oc, Frankreich, 0,75 l 23.5 
Sauvignon Blanc Kollektion Jungspund trocken, 0,2 l 7.5 
Baumann, Affaltrach, 0,75 l 25 
 


	Belgisch Blonde – Bierspezialität –  fruchtig-florale Hopfennoten mit phenolischen Aromen der belgischen Hefe.
	Untergärige limitierte Bierspezialität. Aromatische Hopfen wie Cascade und Simcoe erzeugen ein blumig-fruchtiges Aroma.
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