Bier vom Fass

Dinkelacker

CD Pils, Kellerbier naturtrtib, Radler
CD-Helles, Sanwald Hefeweizen,
Sanwald Sport Weizen 0,0% alkoholfrei
Almradler 0,5l
Pitcher alle Biersorten, 1,5 |

Flaschenbier

Waulle in der Biigelflasche 0,33l
Schwabenbriau ,,Das Schwarze* in der Biigelflasche 0,5l
Sanwald Kristallweizen oder Dunkles Weizen 0,5l
Schwabenbrau Helles naturtriib alkoholfrei 0,33l
Craft Beer & Cider

Singhbrau - Indian Pale Ale - vom Fass 5,2% 0,3l

Craft Bier vom Fass aus Weilheim/Teck. Kaltgehopfte Bierspezialitat
nach Art eines West Coast IPA mit Chinook und Amarillo-Hopfen

Maisel & Friends Pale Ale 5,2%
Craft Bier aus der Brauwerkstatt in Bayreuth. Im Stil eines
amerikanischen Pale Ale gebraut. Frisch und tropisch-fruchtig.

0,33l

Bulmers - Cider over ice 0,5l
Apfel Cider aus Grof3britannien. Roter saftiger Apfel
mit einem Hauch Vanille

Wasser, Softdrinks & Vaihinger Safte

M

Sodawasser mit Zitrone, 0,4 | oder 1,0 | Karaffe
Teinacher Gourmet still oder medium
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Pepsi Cola, Zero, SchwipSchwap, 7Up 0,2l 3.3
0,4l 4.9
Thomas Henry 0,2l 3.9
Tonic Water, Spicy Ginger, Ginger Ale, Bitter Lemon
Vaihinger Séfte / Nektar 0,21/0,4 | 3.9/5.6
Grapefruit, Orange, Apfel (triib), Sauerkirsch-Nektar, Bananen-Nektar,
Maracuja-Nektar oder Johannisbeer-Nektar
Saftschorlen 0,21/0,4 | 3.7/4.38
Holunder Bliiten Wunder — Schorle 0,4 5
Holunder Bliten Wunder Tabingen, mit Zitrone und frischer Minze
Rhabarber-Schorle 0,4 5
mit Zitrone und frischer Minze
Almdudler - Krauterlimonade 0,33l 4.7
COSTA COFFEE & HeiRgetranke
Ristretto / Espresso 2.7
Espresso Macchiato 3
Doppelter Espresso 4
Schiimli-Kaffee / Grande 3/4
Cappuccino / Grande 3.7/14.7
Latte Macchiato/ Grande 4.716.2
Milchkaffee 4.7
Mocaccino Espresso mit heiRer Schokolade 5
HeiRe Milch mit Honig 4
HeiRe Schokolade dunkel / mit Sahne 4.7/5.2
Alternativ mit veganer Hafermilch +1
Teespezialitaten
Loser Tee im Netz serviert im Kannchen 5.7

Pfefferminz mit Zitronengras, Roibusch mit Orange & Vanille,
Lemon Fresh, Kamille mit Orangenbliten, Sweet Berries,
English Breakfast, Earl Grey, Griiner Tee

WWegetarisch “7Vegan < kleine Portion moglich

Specials

Gua-Limo Guave-Ingwer-Kurkuma oder Guave-Lemongras 0,33l
ICE-Tea hausgemacht, mit Zitrone und frischer Minze 0,41
Pfirsich-Brombeer-Spritz - alkoholfrei — mit Soda & Beeren
Blutorange-Passionsfrucht-Spritz - alkoholfrei —

mit Soda, Orange & Zitrone

Sekt, Prosecco & Co.

AMADEUS KIR Sekt Rosé mit Holunderbliitensirup, 0,1 |
AMADEUS Sekt Rosé trocken, 0,1 |

Schlosskellerei Affaltrach, Wurttemberg, 0,75 |

Frizzante Montelvini, 0,11

Volpago del Montello, Italien 0,75 |

Aperol Spritz Aperol, Frizzante, Soda & Orange

Hugo Holundersirup, Frizzante, Minze und Zitrone

Lillet Berry Lillet, Thomas Henry Wild Berry & Beeren
Pimm’s Cup Pimm’s No.1, Ginger Ale, Gurke, Orange & Zitrone
Pampelle Smash Pampelle, Frizzante, Soda & Grapefruit
Yuzo-Limoncello-Spritz mit Frizzante, Soda & Zitrone
Rosato Spritz Ramazotti Rosato, Frizzante, Soda & Beeren

Viertelesweine & Weinschorle
M" -

Haberschlachter Trollinger mit Lemberger trocken 0,25 |

Fleiner Kirchenweinberg Riesling trocken, 0,25 |

Verrenberger Lindelberg Schillerwein, 0,25 |
Weinschorle weiB / rosé / rot 0,25 |

Rotwein offen und als Flasche

Hauswein ,,Ama Deli“ Rotweincuvée trocken, 0,2 |
Schlosskellerei Affaltrach, Wurttemberg, 0,75 |
Merlot trocken, 0,2 |

Collegium Wirtemberg, Wirttemberg, 0,75 |
Tempranillo DOC Crianza, 0,2 |

El Meson, Rioja, Spanien, 0,75 |

Rosso Toscana trocken, 0,2 |

Tenute Rossetti, Toskana, Italien, 0,75 |

Nero Di Troia Tufarello, trocken, 0,2 |
Vignetti Canosini, Puglia, Italien, 0,75 |
Primitivo Salento “Khora” IGP, trocken, 0,2 |
Di Camillo Vini, Abruzzen, Italien, 0,75 |
Chianti Terre Natuzzi, trocken, 0,2 |

Terre Natuzzi, Toskana, ltalien, 0,75 |

Roséwein offen und als Flasche

Hauswein ,,Ama Deli“ Schwarzriesling Rosé feinherb, 0,2 |
Schlosskellerei Affaltrach, Wirttemberg, 0,75 |

Edition Wirtemberg Rosé trocken, 0,2 |

Collegium Wirtemberg, Wirttemberg, 0,75 |

Rosado de Lagrima trocken, 0,2 |
Baron de Ley, Rioja, Spanien, 0,75 |

WeiRwein offen und als Flasche

Hauswein ,,Ama Deli“ WeiBweincuvée trocken, 0,2 |
Schlosskellerei Affaltrach, Wurttemberg, 0,75 |

Riesling ,,Sand“, Edition WirtembergP trocken, 0,2 |
Collegium Wirtemberg, Wirttemberg, 0,75 |
WeiRburgunder trocken, 0,2 |

Weingut St. Antony, Rheinhessen, 0,75 |
Grauburgunder, Edition Wirtemberg trocken, 0,2 |
Collegium Wirtemberg, Wirttemberg, 0,75 |
Chardonnay, IGP trocken, 0,2 |

Le Cheval d’oc, Foncalieu Pays d’Oc, Frankreich, 0,75 |
Sauvignon Blanc Kollektion Jungspund trocken, 0,2 |
Baumann, Affaltrach, 0,751

4.9

7.5

7.5

5.5
30

28

© 00 0o

©
© © t ©

5.5
5.5
5.5
5.2

23.5
8.8
29.5
8.3
28
7.3
24.5
8.3
27
7.8
26
9.3
31

23.5
7.8
26
7.8
26

23.5
7.8
26
8.8
29.5
7.8
26
7.3
245
7.8
26

Zahlungsmoglichkeiten

mmmmm



	Knackige Blattsalate mit hausgemachtem Senf-Dressing,  gegrillter Putenbrust, frischem Obst, Körner-Mix und Cocktail-Dip
	Blattsalate mit Senf-Dressing, Kartoffel-, Gurken-, Rohkostsalat und Kräuterbrotcroûtons großer Gartensalat 15.5
	Kleiner Blattsalat mit Senf-Dressing
	Falafel-Bowl 18 Bulgursalat mit Kichererbsen, Gurke, Tomate und „Sweet Peppers“, Falafel, Tahina, marinierte Chili-Mango, Babyblattspinat und Karamell-Kern-Mix
	Dreierlei im Weckgläsle, auf dem Eichenbrett serviert mit Bauernbrot
	 Spargel-Bulgur-Salat mit Mozzarella
	 Asiatischer Gurkensalat mit hausgebeiztem Lachs
	 Maultaschensalat mit roten Zwiebeln und Senf-Dressing
	Spätzle mit Bergkäse, Sahne, gerösteten und geschmälzten  Zwiebeln, dazu ein kleiner Blattsalat
	Geschmälzte Maultaschen mit Kartoffel- / Blattsalaten mit Senf-Dressing oder geröstet mit Ei 20
	Paniertes Schnitzel vom Schweinefilet dazu schwäbischer Kartoffel-, Gurken- und Blattsalat
	Eine geschmälzte Maultasche, Schnitzelchen, Lemberger-Sauce, Kartoffelsalat und Käs´spätzle mit gerösteten Zwiebeln
	Schwäbischer Zwiebelrostbraten medium gebraten, mit Lemberger- Sauce, zweierlei Zwiebeln und Bratkartoffel oder hausgemachte Spätzle
	Vom Haselstaller Hof der Familie Müller aus Wildberg. Mit tagesfrischer  Milch und Sahne, natürlichen Zutaten und saisonalen Früchten hergestellt. In den Sorten: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Zitrone oder „AMADEUS“ unsere hauseigene Eis-Rezeptur: cre...
	Der Amadeus-Triathlon starten jeweils ab 17:00 Uhr: Montags gibt es saftige Spareribs aus dem Smoker schon ab 9,90 €, donnerstags erwartet Sie der Afterwork-Sundowner mit einer Auswahl an Drinks und Cocktails ab 6,00 € und freitags heißt es Chicken & ...
	Kräftige Fleischbrühe mit Flädle oder Maultaschen und viel Schnittlauch Auch als große Portion +5
	Mit gerösteten Mandelblättchen
	International
	Gegrilltes Rinderhacksteak im Brioche Bun, mit Burger-Sauce, knackiger Salat, Tomatensalsa, Essiggurke, karamellisierte Rotweinzwiebeln, dazu Pommes Frites zusätzlich Cheddar +1 zusätzlich Ketchup oder Mayo +0.5
	Rundkornreis mit marinierten und gebackenen Pollo Fino, glaciert in koreanischem Chili-Sesam-Lack und asiatischem Gurkensalat
	Craft Bier aus der Brauwerkstatt in Bayreuth. Im Stil eines amerikanischen Pale Ale gebraut. Frisch und tropisch-fruchtig.

