Salate, Bowls & Kleinigkeiten

M

Salat AMADEUS & 18
Knackige Blattsalate mit hausgemachtem Joghurt-Dressing,
gegrillter Putenbrust, frischem Obst, Kérner-Mix und Cocktail-Dip

Gartensalat Y 10
Blattsalate mit Joghurt-Dressing, Kartoffelsalat, Gurkensalat,
Rohkostsalat und KrauterbrotcroGtons

groBer Gartensalat 15.5
Beilagensalat Y 5.5
Kleiner Blattsalat mit Joghurt-Dressing

Caesar Salat &2 19

Knackiger Romanasalat mit Caesar-Dressing, BBQ-Garnelen,
gehobeltem Grana Padano und Krauterbrotcrodtons

Wurstsalat & 17.5
Mit Schinkenwurst, Emmentaler Kase, sauren Gurken

und roten Zwiebeln, dazu Bauernbrot

auch mit Bratkartoffeln +6

Oriental Bowl & — auch vegan méglich — 18
Wassermelone, Hirtenkase, Bulgur, Chinakohl, Kichererbsen, Honig-
Joghurt-Dip, Granatapfelkerne, Johannisbeer-Sauce und Kérner-Mix

Volles Brett — gerne auch zum Teilen - 18
Dreierlei im Weckglasle, auf dem Eichenbrett serviert mit Bauernbrot

e Hirtenkase-Melonen-Salat

e Kichererbsen-Salat mit Minze

e Caesar Salat mit BBQ-Garnele

Schwabisch
Kis spatzle § & 18

Spatzle mit Bergk&se, Sahne, gerdsteten und geschmalzten
Zwiebeln, dazu ein kleiner Blattsalat

Maultaschen & 19
Geschmalzte Maultaschen mit Kartoffel- / Blattsalaten mit Joghurt-Dressing

oder gerostet mit Ei 20
Paniertes Schnitzel 19.5

Paniertes Schnitzel vom Schweinefilet dazu schwabischer
Kartoffel-, Gurken- und Blattsalat

Kleine Schwabenreise 22
Eine geschmalzte Maultasche, Schnitzelchen, Lemberger-Sauce,
Kartoffelsalat und Kas spatzle mit gerésteten Zwiebeln

Rostbraten 29.5
Schwabischer Zwiebelrostbraten medium gebraten, mit Lemberger-
Sauce, zweierlei Zwiebeln und Bratkartoffeln oder hausgemachte Spatzle

Bauernhofeis

Bauernhofeis je 3.5
Vom Haselstaller Hof der Familie Miller aus Wildberg.

Mit tagesfrischer Milch und Sahne, naturlichen Zutaten und saisonalen
Frichten hergestellt. In den Sorten:

Vanille, Schokolade, Erdbeere¥, Zitrone™ oder ,AMADEUS" unsere

hauseigene Eis-Rezeptur: cremiges Pistazieneis mit Schokosplittern
zusammen mit Marzipaneis und Mandelstiickchen

Unsere Kiichen-Offnungszeiten

12:00 - 21:30 Uhr
09:00 — 12:00 Uhr

Montag - Freitag
Samstag: Friihstiick

a la carte 12:30 — 21:30 Uhr
Sonntag: Friihstiick 10:00 — 12:00 Uhr
a la carte 12:30 — 20:00 Uhr

WWegetarisch wVegan < kleine Portion méglich

Pfifferlingszeit im Amadeus

M

Pfifferlingspasta @ 24
Pappardelle mit gebratenen Pfifferlinge, Salsiccia-Tomaten-Ragout,
Olivendl, gehobelten Grana Padano und frischen Krautern

Pfifferlinge in Rahm N 20
Pfifferlinge a la Creme mit hausgemachten Semmelknédeln
und frischen Krautern

Filetgeschnetzeltes 26
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen in
Weilwein-Krauter-Rahm, dazu ein knuspriges Kartoffelrdsti
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Pfifferlingsrahmsuppe § 12
Cremige Pfifferlingsrahmsuppe mit Noilly Prat und frischen Krautern

auch als grofle Portion 18
Fladle- oder Maultaschen-Suppe 8/9
Kraftige Fleischbriihe mit Fladle oder Maultaschen und viel Schnittlauch
auch als groRe Portion +5
Tagessuppe 6
Unser Team sagt lhnen gerne was unsere Koche heute fur Sie

vorbereitet haben. Auch als groBe Portion 9
International

M

S‘AMA-Burger - unser spezieller Summer-Burger — 22.5
Gegrilltes Rinderhacksteak im Brioche Bun, mit Romanasalat,

Melonensalsa, karamellisierten Thymianzwiebeln, Bacon, Tomate

und Avocado-Huttenkase, dazu Pommes Frites

zusatzlich Ketchup oder Mayo +0.5

Korean-Chicken &2 20
Rundkornreis mit marinierten und gebackenen Pollo Fino, glaciert
in koreanischem Chili-Sesam-Lack und asiatischem Gurkensalat

BBQ-Quesadilla 20
Getoasteter Weizen-Tortilla gefullt mit gezupftem BBQ-Hahnchen

aus unserem Smoker, Guacamole, rote Zwiebeln, Tomaten, Cheddar

und Chili-Creamcheese, dazu knackiger Salat mit Joghurt-Dressing

Lachsrosti 20
Knusprig gebratenes Kartoffelrdsti mit Tranchen vom hausgebeizten

Lachs, Blattsalate mit Joghurt-Dressing, Sprossen, Gurkensalat,
Dill-Schmand und ,Sweet Peppers*

Nacht‘iusfch und Kuchen

M

Kaseteller 16.5
Kasevariation mit Dattel-Curry-Dip, Trauben, Oliven, Butter und Bauernbrot

Schwarzwald im Glas © 7.5
Sauerkirschragout, beschwipster Biskuit, Mousse au Chocolat,
Schlagsahne und Haselnusskrokant

Ofenschlupfer D i 7.5
Ofenwarmer, stfRer Auflauf aus Apfeln, Brioche, Rosinen, Zimt und
Mandeln, serviert mit einer Kugel Bauernhofeis Vanille und frischer Minze

Oma Elli’s hausgemachter Kuchen (Allergene liegen separat aus) 5.5
Ausschlief3lich mit natiirlichen Zutaten und viel Liebe gebacken,
gerne auch zum Mitnehmen oder ganze Kuchen zum Vorbestellen

Eiskaffee 8
Mit Sahne und 2 Kugeln Bauernhofeis Vanille

Eisschokolade 8
Mit Sahne und je eine Kugel Bauernhofeis Vanille und Schokolade

Iced-Espresso Latte mit Vanille-, Karamell- oder Haselnuss 5.5
Iced-Matcha Latte / Iced-Pink-Superfood Latte 5.5

Zahlungsmoglichkeiten

@ @ VISAS

maestro.
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