
 

 

 Endpreise in € 

salate & kleine gerichte 

Salat „Amadeus“ Blattsalate mit Joghurtdressing,   10,40 
gebratener Putenbrust, frischem Obst 
und Cocktailsauce 

Salat & Lachs Winterliche Blattsalate mit Rauch-  11,50 
lachs, Kartoffeldressing, Apfel- 
Meerrettich-Dip und Brotcroûtons  

Asia Noodles Lauwarmer Salat mit Asianudeln,  9,70 
Zucchini, Paprika, Karotten, Garnelen 
und einem süß-sauren Dressing6  

Gemischter Salat Blattsalate mit Joghurtdressing,    5,20 
Kartoffel-, Gurken- und Karottensalat 

Vitello tonnato Tafelspitz vom Kalb mit Thunfisch-  9,80 
Sugo, getrockneten Tomaten, 
Kapern und Rucolasalat  
     Dazu eine Portion Bratkartoffeln  2,60 

 suppen 

Flädlesuppe Kräftige Fleischbrühe mit Flädle  3,90 
und viel Schnittlauch 
  große Portion  5,00 

Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe mit Majoran   4,40 
und Speck-Croûtons   
 große Portion   5,40 

 schwäbisch 

Krautwickel Hausgemachte Krautwickel, gefüllt   9,80 
mit Hackfleisch, in Trollinger  
geschmort, dazu Stampfkartoffeln 

Käsespätzle Käsespätzle mit gerösteten  9,20 
Zwiebeln und kleinem Salat 

Maultaschen Maultaschen10 geschmälzt mit  9,50 
Kartoffel- und Blattsalat 

Kalbsbrust Gefüllte Kalbsbrust mit Rahmsauce,  14,90 
Rosenkohl und hausgemachte Spätzle  

Rostbraten Schwäbischer Zwiebelrostbraten  18,50 
mit Lembergersauce und  
Bratkartoffeln 

Filetteller Medaillons vom Schweinefilet mit   17,20 
Rahmchampignons und Spätzle 

Schwaben-Teller Ein schwäbischer Zwiebelrostbraten  22,50 
mit geschmälzter Maultasche10,  
Kartoffelsalat und Käsespätzle 

 nachtisch  

Montag bis Freitag bis 18:00 Uhr jeder süße Nachtisch mit einem  

Cappuccino oder Latte Macchiato oder Schümli Kaffee für  6,50 

Crème Brûlée Gebrannte Crème    5,00 

Panna Cotta  Panna Cotta mit Orange und Chili,   5,30 
dazu Zitrusfrüchte-Salat 

Ofenschlupfer Schwäbischer, süßer Auflauf aus  5,50 
Hefezopf und Äpfeln mit Vanillesauce 

Käseteller Kleine Käseauswahl mit Trauben,  8,40 
Feigensenf2 und Bauernbrot  

 

   

Jeden Samstag von 09:00 bis 13:00 Uhr bieten wir Ihnen ein  
leckeres Frühstück an! Beginnen Sie Ihr Wochenende doch ganz 
entspannt und lassen Sie sich von uns verwöhnen. Die Gerichte  
der Speisekarte gibt es dann, wie gewohnt, ab 12:00 Uhr. 
 

 sonntags-brunch  

Jeden Sonntag von 10:00 – 15:00 Uhr das große Brunch-Buffet 
für 17,00 € pro Person. In diesem Preis ist ein Glas Orangensaft 
enthalten. Kaffee und andere Getränke werden extra berechnet.  
Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 0711/ 29 26 78 
 

 mittags ... 9 ... 10... frühstück! 

Lecker Mittagessen im AMADEUS und sammeln. 

Mit dem 10. Stempel auf Ihrer Bonuskarte erhalten Sie einen  
Gutschein für 2 Personen zu einem „Klassiker“ Frühstück. Das 
tägliche Angebot gibt es im Internet unter meinmittagstisch.de 
und auf der extra Mittagskarte, unser Serviceteam berät Sie 
gerne! 

 winter-special 

Schäufele & ein Dunkler Bock 0,5 l   14,50 

Schäufele Gepökeltes Schäufele5 vom Schwein  12,50 
aus dem Sud, mit Wein-Sauerkraut 
und Stampfkartoffeln  

Dunkler Bock Eine winterliche Bierspezialität der   
Brauerei Mauritius aus Zwickau   0,5 l 3,60 

 international 

„AMA“-Burger Rinderhacksteak im Focacciabrot   12,30 
mit Salat, Zwiebeln, Salsa und  
Pommes Frites 

Wrap Weizenmehlfladen, gefüllt mit  9,50 
Putenbrust, Schweizer Bergkäse, 
Tomaten, Eisbergsalat und 
Cocktailsauce 

Triangoli Gefüllte Pasta mit Spinat und    11,50 
Gorgonzola in Rahm mit Tomaten-  
würfeln, frischem Blattspinat und 
gehobeltem Parmesan 

Chicken-Curry Hähnchenbrust in Kokosmilch   13,50 
mit Curry, frischen Früchten 
und Mandelreis 

Hirschgulasch Hirschgulasch mit Waldpilzen,  14,90 
dazu eine Preiselbeerbirne und 
Semmelknödel 

Rotbarschfilet Gebratenes Rotbarschfilet mit Dill-  15,20 
Gurken-Gemüse in Weißweinrahm, 
dazu Petersilien-Kartoffeln 

 mövenpick – eis 

Riesenkugel Crème Vanilla, Chocolate Chips,   1,60 
Strawberry Cream, Maple Walnuts,  
Caramelita Cream oder Espresso Krokant 
Portion Sahne   0,50 

 strudel & co. 

Apfelstrudel & Co. Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanille- 6,50 
sauce und Sahne. Dazu 1 Cappuccino 
oder 1 Latte Macchiato oder 1 Schümli 
Kaffee 

 red stag specials 

Red Stag Short außergewöhnlich!   5,00 
Jim Beam & Schwarzkirschen 4cl 

Brass Buck erfrischend!     6,00 
red stag, Ginger Ale und Limette 

Red Manhatten klassisch!   6,50 
red stag, Martini dry und Martini rosso 

Cherry Lemon sauer!   6,50 
red stag, frisch gepresster Zitronen- 
saft, Lime Juice, Lemon Squash, 
Puderzucker, Kirsche und Zitrone  

Black Cherry Cooler fruchtig!   7,20 
red stag, Rum, Triple sec, Ananassaft, 
frisch gepresster Orangensaft, Orange 
und Zitrone 

 unsere öffnungszeiten  

Montag bis Freitag  ab 11:30 Uhr 

Samstag  ab 09:00 Uhr 

Sonntag   ab 10:00 Uhr 

 

guten morgen! 


